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surgelation
et refroidissement

Nos engagements .

* Des coUts de surgélation et de
refroidissement compétitifs

* Des processus optimises

e Un programme de suivi
personnalisé

Votre marché

Avec lamondialisation et le changement des habitudes de
consommation, de nombreuses entreprises agro-alimen-
taire misent sur l'innovation et sur la maitrise rigoureuse
de leurs couts pour limiter l'impact de laugmentation des
prix. Les processus de réfrigération cryogénique jouent
toujours un réle essentiel dans la fabrication de produits
alimentaires, car la cryogénie permet de répondre parfai-
tement a des besoins de qualité, de flexibilité alimentaire.
La cryogeénie est également bien connue pour améliorer
la productivité et la souplesse des processus ainsi que la
qualité des produits, tout en limitant les colts de surgéla-
tion et de refroidissement.

La gestion efficace et I'optimisation de votre procédé
cryogeénigue représentent souvent une tache complexe :
avec loffre Nexelia Surgélation et Refroidissement vous
bénéficiez d’'une solution simple de contréle de vos colts
associée a un niveau de performance personnalisé, sou-
mis a expertise et suivi.

Votire solution

Nexelia surgélation et refroidissement est une solution
tout-en-un, combinant un gaz de qualité ALIGAL™, des
équipements d'application et une expertise technique ainsi
qu’'un programme personnalisé, le Service performance,
qui vous permet d'optimiser votre procédé cryogénique.
Cette offre a été pensée pour permettre aux entreprises
de l'agro-alimentaire de limiter les colts de surgélation et
de refroidissement de leurs produits. Avec Nexelia, nous
définissons ensemble les résultats attendus et nous enga-
geons ensuite a atteindre nos objectifs de performance.

Notre engagement

* Gestion ameliorée de vos cotts
de surgélation et de refroidissement

Air Liquide assure lagestion courante de vos colits de surgélation
et de refroidissement via le nouveau programme Service perfor-
mance. Sur la base de consommations prévisibles de gaz, nous
vous aidons a mettre en place un suivi permanent et a optimiser
votre consommation.

* Retours réeguliers et service d'assistance

Nos experts techniques assurent une assistance initiale et une
formation opérationnelle personnalisée et fournissent les direc-
alasécurité et au nettoyage. Les opérateurs de vos installations et
votre personnel de maintenance recoivent des retours réguliers
sur la base des résultats de nos programmes d'évaluation tant de
l'installation que des processus d'utilisation du gaz. En outre, dans
le cadre du programme Service performance, Air Liquide sengage
aréaliser un examen annuel pour partager l'analyse de vos progrés
et veiller a ce que vos objectifs de consommation de fluides cryo-
géniques soient atteints.

e Initiatives d'amélioration continue

Nos programmes d'évaluation avancee permettent de faire le point
entempsréelavecles opérateurs de vos installations et votre per-
sonnel de maintenance pour identifier des opportunités d'ame-
lioration des processus, de réduction des colts et damélioration
continue, et ce de fagon personnalisée.



Notre offre

NEXELIA surgéelation et refroidissement
assure les services suivants :

* Approvisionnement en ALIGAL™ 1 (azote liquide)

ou ALIGAL™ 2 (dioxyde de carbone liquide) :
ALIGAL est une marque d’Air Liquide proposant des gaz
respectant les directives, |égislations et normes en matiére
alimentaire,y compris la certification HACCP pour la production,
le stockage et la distribution.

* Expertise en processus et service:

A travers le programme Service performance, les experts
d’Air Liquide en matiére d’applications alimentaires viennent
apporter leur aide dées la phase de conception jusqu’'a
l'installation et la mise en service de la solution en passant par
l'optimisation de vos processus.

* Des équipements d’application a la pointe du progrés:
Air Liquide propose un large éventail d’équipements de
cryogénie pour répondre a vos besoins en surgélation et en
refroidissement :

- Les cellules cryogéniques de la gamme CRYO CABINET
pour les traitements par lot nécessitant une grande
polyvalence pour surgeler, refroidir, croGter pratiquement
tous les types de produits alimentaires.
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- Les tunnels cryogéniques de la gamme CRYO TUNNEL
pour toutes les chaines de transformation nécessitant une
grande polyvalence pour surgeler, refroidir, croGter/figer
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différents types de produits alimentaires tout en assurant
une qualité exceptionnelle.

- Les unités de CRYO IMMERSION pour tous les processus
IQF nécessitant une grande polyvalence pour réaliser la
surgélation IQF ou crolter des produits alimentaires de
petite taille, en dés, collants, liquides ou semi-liquides.
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Notre gamme d'équipements d’application est idéale pour
les entreprises de transformation souhaitant augmenter leur
productivité, optimiser l'efficacité des fluides cryogenes,
améliorer I'aspect sanitaire, et simplifier I'utilisation et la
maintenance, tout en limitant au minimum l'investissement en
capital et les frais d'installation.

Ftude de cas

Produits cuits et tranchés a base de volaille,
surgelés par méthode IQF

Optimisation du processus IQF pour atteindre un objectif
de consommation de x kg gaz/kg de produit élaboré avec
le nouveau CRYO TUNNEL- ZR2 pour des produits cuits
et tranchés a base de volaille.
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sur 'évaluation du proces-
sus et des écarts par rapport
aux parameétres d’origine

Installation documentée et
recommandations fournies
pour optimiser l'installation
de l'équipement et du
systéme d’évacuation

Examens réguliers de
I'objectif de consommation,
des évaluations, des ques-
tions opérationnelles, des
programmes de formations,
de ladocumentation et
définition des prochaines
actions aréaliser
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